Viandes Garnitures

VOLAILLES & LEGUMES

= Boeuf gardian =5,50€ = = Aumoniére aux champignons s2,90€ =

= Becquet d'agneau réti a8,70€ s = Champignons & la creme =2,90€ =
« Caille aux raisins et au muscat doux 4.80€n Chdteau de courgettes et son coulis de fomate u1,70€n

» Canette braisée sur canapé = 6,50€ = C (el ,d ouberglng RlF70==
» Gratin dauphinois m1,70€ s

m Petit farci de saison m 1,50€ i piece n
= Cuisse de canard aux écrevisses n7,30€n = Poélée forestiere u2,90€

> .

a Carré de veau roti m6,90€n

= Cuisse de canard sauce morilles u7,30€ = = Poélée de légumes croquants au cumin a1,70€ = Tarifs 2011/12
» Cuisse de poulet aux chanterelles u4,10€n = Timbale de riz aux petits |Egumes 0,80 =
» Cuisse de poulet aux écrevisses n4,10€a = Tomate = la I.Drovengole 20,80€n
a Cuisse de poulet basquaise u4,10€ s = Palet du jardin a2.50€
visse de lapin facon chasseur ou 1
S g e Gourmandises

= Demi perdreau sur canapé = 4,80€= & DESS ERTS

= Echine de porc Madras a5,50€ s
= Epaule d'agneau au cur%-6,40€-

= Chou caramélisé s 1€
= Creme br0lée facon grand-mére a2,90€ =

Sauce mangue, ananas, banane

= Gigot d'agneau du Luberon a7,30€ » Corbeille de fruits ou salade de fruits m2,90€n
Sauce aux morilles ou creme d’ail = Fraisier / Framboisier a2,90€ =

= Magret de Canard proposé en éventail m7,30€ s a Forét noire aux griottes 2,90 =

Sauce aux morilles ou sauce aux griottes . o
. . s Gateau de soirée m 1€ @piece m
= Pinfadon au poivre vert u 6,40€ =

Rable de Iain =6.80 = Millefeuille n2,90€ =
- ju(;1 dg meoﬁglrrc]jé a I'gr:cienne = Miroir . Citron, fraise, poire, mandarine,

ou fruits de la passion w2,50€ =
= Nougat glacé a2,90€m
= Omelette norvégienne créeme anglaise n2,90€ s

POISSOHS ’ = Opéra sur creme anglaise

& CRUSTACE Gateau au café glacé au chocolat 12,90€a

» Tarte aux pommes u2,50€

Laissez vous guider & dégustez ...

= Blanquettes de lottes aux poireaux u7,30€ s = Tiramisu u2,90€

= Cassolette de Saint Jacques et gambas =8,90€ » Vacherin au coulis de framboise 12,90€ s

= Dos de Loup sauce normande a7,30€n = Enfremet cappuccino caramel m2,50€ =

« Fricassée de St Jacques aux deux poivres a8,70€ = W PIOTE U e romOgE ;S0 st

= Filet de furrot sauce champagne 7,30€ s Pour foutes informations ou devis : (Dﬂ Aj
= Gratin de fruits de mer en feuilleté a 7,50 = 76 route des Taillades > 84440 ROBION > Tél. 04 90 76 63 65

s Lofte a I'armoricaine = 10,20€ = Fox 0490 7§if’eé;53553&%%;3%%%%?3@%“r@omge'fr T RAI TE UR

= Seiche & I'armoricaine u5,80€ = )
Possibilité de livraison :

Nous consulter pour la disponibilité . Prévoir un forfait livraison




vider & dégustez ...
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Prix du plateau

= Anfipasti chévre mariné et jambon cru (24 unitss) m24€

» Assortiment de toasts froids (42 unites) m26€m
Cceur de palmier, pain bagnat...

= Assortiment feuilletés (48 unites) m20€ m
Mini-pizza, tartelette poireaux...

= Bulle de tartare de céleri
et pommes acidulés au crabe (28 unités) m27€m

= Clubs sandwichs (30 unites) m24€m
= Mini-brochetine de porc u1,30€ apiecen

= Mini-brochetine
coquille St-Jacques Gambas m 1,50€ ia pisce m

= Mini-fimbales de caviar d'aubergine (45 unités) m25€n
= Pain d’'épice confiture figue, foie gras (32 unitss) m29€m
= Pain surprise (36 units) m28€m

a Pissaladiere (96 unites) m 19€n

= Plaque de pizza (96 uites) m17€m

= Plaque de quiche (96 unitss) m 19€m

» Plateay apéritif (56 wiites) m 19€m
Feuilleté tapenade, fromage, saucisse

= Plateau tartines grillées (35 unites) m21€m
Poichichade, sardine, aubergine

= Tarte de Dublin (96 unites) m 19€m
Oignons, pomme de fterre, lardons

= Toats asperge verte saumon fumé (40 unitss) m32€m

= Verrine de blanc de seiches
en persillade (45 unites) m25€m

= Verrine de tartare de saumon
au concombre (45 unites) m25€m

= Verrine d’avocats aux agrumes (45 unités) m25€m

Spécial
BUFFET FROID

Présenté et décoré en plats jetables. Prix portion

ENTREES pour buffet froid

= Aubergine d la Provencale (tranche ronde) 0,60 =
s Cake au pesto et artichauts m1,50€ s

= Caviar d'aubergine a 1,70€»

= Cqrbeille de |égumes, anchoiade,
créme cibouleffe w5,80€m

=« Gafeau d'omelette ef son coulis de fomate n1,50€ =
= Mini tomate d la brousse =0,80€ =

» Pannequet de courgette aux crabesa1€n

s Polenta au Basilic m0,60€ s

= Poivrons marinés a I'huile d'olive u0,90€ =

= Ratatouille n2€n

= Rouille du pécheurm2€m,
Seiche, crevette décortiquée, aioli, pommes de terre

= Spaghetti au Basilic m2€
= Taboulé & la menthe u2€x
= Tian d'aubergine n2<a

VIANDES FROIDES pour buffet

= Jambon braisé a2€ =

= Magret de canard (2 tranches) a2,50€ =

= Plateau de cochonailles 1 5,20€ s

= Poulet en gelée (1/2 cuisse) m1,70€w

» ROt de porc et ses condiments n2€ s

= ROt de beeuf et ses condiments u2€ s

» Terrine de campagne = 1,50€ =

» Gigot d'agneau et ses condiments m2,50€ »

Pour un buffet froid complet,
choisir 5 a 6 entrées
et 2 viandes.

& ENTREES

= Croustillant de chévre u4,50€
au miel, noisefte et bouquet de mesclun

= Pain de poisson florentin & son coulis d'écrevisses u3,50€ »

= Pie aux poissons s 3,20€ =
Flétan, saumon

= Chéteau d'aubergine, mousseline de pomme d’amour

et tartine confit d’oignons u5,50€w

= Talmouse de chévre a la tapenade u4,50€ =
Mesclun aux noix

= Tourte d'épinards et de seiche a I'armoricaine a3,20€ =

= Tourte aux fruits de mer a3,80€ s
a Tourte financiere a4,10€

= Salade et sa mini caillette m2,90€»
Sur tartine de pain grillé

= Salade aux poulpes 1 3,50€
Salade verte, poulpes en persillade

= Salade antillaise et ses minis boudins w4,10€ s
Julienne de poulet, poivrons, ceuf haché

= Salade bananiére aux crabes n4,10€x
Banane, crabe, avocat, tomate

s Salade nicoise u4,10€w

= Saumon maring = 5,80€n
a I'aneth et au citron sur lit de verdure

Plafs
UNIQUES

= Aioli #9,50€

= Cassoulet n2,50€n

= Choucroute »8,50€ =

= Couscous u8,50€ s

m Lasagnes  5,50€

= Moussaka s 6€n

m Paélla u8,50€ =

= Soupe au pistou =8,50€ =

= Tajine d’agneau aux pruneaux s 8€ =
= Tajine au poulet u7,50€ =



